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	Дата проведения
	25 октября  2019 г.

	Место проведения
	Выставочный зал «ДонЭкспоцентр»,
 г. Ростов-на-Дону,  пр. М. Нагибина, 30 

Выставка «HoReCa Don»

	Организаторы
	«ДонЭкспоцентр», Школа кулинарного искусства и сервиса Horeca School (г. Ростов-на-Дону)

	Поддержка
	Департамент потребительского рынка Ростовской области

	Участники
	К участию в конкурсе приглашаются участники следующих категорий:  
1. профессионалы (кондитеры), специалисты предприятий общественного питания Ростовской области, а также других регионов Южного федерального округа, имеющие специальную профессиональную подготовку (возраст участников не ограничен).
2. любители (кондитеры), без ограничения по возрасту и профессии (любители творческого подхода к приготовлению кондитерских изделий).

	Жюри
	1. Сергей Насхулиян - эксперт индустрии питания и гостеприимства, победитель и призер многих международных и всероссийских кулинарных конкурсов, шеф-повар ресторанного комплекса «Рандеву».
2. Наталья Мхчиян,  главный специалист отдела координации сферы услуг департамента потребительского рынка Ростовской области.
3. Светлана Арсалия - победительница проекта «Кондитер-2» на телеканале « Пятница».

4. Анна Павлова - бронзовый призер кулинарной олимпиады в Эрфурте-2016,золотой призер XVIII Чемпионата по кулинарии (Москва, 2015г), победитель соревнований на международном Кремлевском кулинарном кубке, победитель в арт-классе в соревнованиях по кулинарии и сервису на выставке HoReCaDon в 2014 и 2015 г., член Московской Ассоциации Кулинаров.
5. Елена Ветрова – основатель Кондитерского дома «Vetrova VIP Bakery» и одноименной Школы Кондитерского Искуства.
6. Олег Кавченко - мастер-повар; эксперт WORLD SKILS RUSSIA; член Правления, независимый эксперт Московской ассоциации кулинаров (МАК), действительный член Всемирной ассоциации сообществ Шеф-поваров (WACS), действительный член национальной Гильдии шеф-поваров России, почетный член Турецкой Федерации Шеф-поваров и кондитеров (TAFED), почетный член Федерации Шеф-поваров Сербии.  

	Награды 
	Золотые, серебряные и бронзовые медали и дипломы конкурса. Подарки и призы от организаторов и спонсоров конкурса

	Программа
	Задания по программе конкурса:

I Раздел конкурса: Изготовление торта в режиме реального времени для конкурса с дегустацией.   
II АРТ-КЛАСС (домашнее задание) на тему: «Творчество народов Дона».

	Срок подачи заявок
	До 15 октября 2019 г.


ОБЩИЕ УСЛОВИЯ УЧАСТИЯ В КОНКУРСЕ И ПОДАЧИ ЗАЯВОК
1.  Участие в Конкурсе – бесплатное.

2. Организаторы оставляют за собой право отбора и ограничения количества участников в каждой категории.

3. Заявки на участие в Конкурсе принимаются по электронной почте   до 15 октября т.г. («ДонЭкспоцентр», г. Ростов-на-Дону, пр. М. Нагибина, 30) по форме (приложение №1).

4.  Боксы для организации рабочего места (рабочая поверхность, рукомойник, холодильник, печь) обеспечивают организаторы Конкурса, технологическое оборудование,  необходимое участнику для создания конкурсной работы (миксер, лопатки, ножи, т.д.)  приносит участник конкурса.  
ЗАДАНИЯ ДЛЯ КОНКУРСА С ДЕГУСТАЦИЕЙ
1. Разместить на своей страничке в Instagram  пост об участии в Конкурсе кондитеров с презентацией себя и своих работ с хештегами   #конкурскондитеровЮФО  и    #HoReCaDON до 15 октября 2019г.
2. В задании «Торт с дегустацией» коржи и выпеченные изделия можно принести с собой, а крем и все остальные элементы декора  должны быть изготовлены из съедобных материалов на месте во время проведения конкурса. Торт должен оформляться вручную, высота изделия не ограничена. Торт предоставляется на выставку готовых работ, дегустационный образец для оценки членами жюри.
КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КОМПОЗИЦИИ ДЛЯ КОНКУРСА С ДЕГУСТАЦИЕЙ 
Готовое изделие оценивается по 60 - балльной системе:

· Органолептические свойства -10 баллов

· Дизайн изделия -10 баллов

· Сложность приготовления – 10 баллов

· Новизна технологий – 10 баллов

· Гигиена и чистота рабочего места во время приготовления -10 баллов
· Количество лайков  за пост, размещенный в сети Instagram на страничке участника - 10 баллов 
Победителей определяют по сумме набранных баллов. 

ЗАДАНИЕ ДЛЯ КОНКУРСАНТОВ, УЧАСТВУЮЩИХ В АРТ-КЛАССЕ (ДОМАШНЕЕ ЗАДАНИЕ)
1. Разместить на своей страничке в Instagram  пост об участии в Конкурсе кондитеров с презентацией себя и своих работ с хештегами   #конкурскондитеровЮФО  и    #HoReCaDON до 16 октября 2019 г.
2. Участник может выставить несколько изделий в одном классе. В этом случае каждое изделие будет оцениваться жюри отдельно.
3. Экспозиция выставляется по прибытию участника на Конкурс и находится на выставке в течение всего времени её проведения.
4. Кондитеры представляют композиции или кулинарные изделия из пищевых продуктов в следующих классах (на выбор):
Класс Р1 Художественные изделия из пищевых продуктов (композиции, панно,  картины и др.)

Класс Р2 Художественная работа из соленого теста

Класс Р3 Работа из масла, маргарина

Класс D1 Работа из шоколада 

Класс D2 Работа из карамели

Класс D3 Работа из марципана

Класс D4 Сахарные цветы – пастилаж.
5. Во время соревнования организаторами предоставляются: стол, стул, мешок для мусора. 
6. Участники должны иметь спецодежду, бейдж с указанием  ФИО, наименования заведения (ресторана, кафе ит.д.). 
7. Для демонстрации готового изделия необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, Ф.И.О. автора и/или исполнителя, названия заведения,  города.
8. Всю необходимую для демонстрации столовую посуду, приборы, атрибуты декора стола участники обеспечивают самостоятельно.
КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КОМПОЗИЦИИ ДЛЯ АРТ-КЛАССА
Композиция оценивается по 50 - балльной системе:
-количество лайков  за пост, размещенный в сети Instagram на страничке участника - 10 баллов 
-внешний вид, оформление - 10 баллов

-сложность приготовления - 10 баллов 

-оригинальность сочетания продуктов в композиции - 10 баллов

- новизна технологий – 10 баллов.
СУДЕЙСТВО

Оценивает работы команда судей.

ОТВЕТСТВЕННОСТЬ ОРГАНИЗАТОРОВ И УЧАСТНИКОВ

1. Участник должен убрать рабочее место от мусора и других атрибутов. На столе должна остаться только готовая конкурсная композиция. 

2. Работы являются частью экспозиции выставки  «HoReCa Don» и после завершения судейства, должны стоять в экспозиции до конца выставочного дня. Досрочный демонтаж работ запрещен.

3. Организаторы не несут ответственность за сохранность изделий и другой собственности участников во время соревнований и экспозиции работ.

ПОДАЧА ЗАЯВОК

1. Заявки на участие принимаются до 15 октября 2019 года (форма анкеты-заявки прилагается).
2. Вместе с анкетой-заявкой участник должен проинформировать Организатора о выступлениях и результатах на аналогичных соревнованиях и опубликовать на своей страничке в Instagram  информацию об участии в Конкурсе с хештегами   #конкурскондитеровЮФО  и    #HoReCaDON до 16 октября 2019 г.
3. Оргкомитет оставляет за собой право продления или приостановки приема заявок, а также отбора и ограничения количества участников в каждом из классов. 
4. Заявки принимаются и рассматриваются по мере поступления. Количество мест ограничено.
5. Заявки отправляются по e-mail:  projeсt4@donexpocentre.ru. 
6. После получения заявки Оргкомитет регистрирует ее. Регистрация уточняется по тел. (863) 268 77 19,  +7 960 446 59 33.
Приложение №1.
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ЗАЯВКА-АНКЕТА НА УЧАСТИЕ
В КОНКУРСЕ
Наименование этапа конкурса___________________________________
Предприятие__________________________________________________

                                        (наименование, адрес, контактный телефон)

Ф.И.О. участника______________________________________________
Контактный  телефон __________________________________________
          Страница в  Instagram  _________________________________________
Домашний адрес________________________________________________
Электронная почта______________________________________________
Дополнительная информация об участии в других конкурсах
_____________________________________________________________
С условиями конкурса ознакомлен (а)____________________________
                                                                                                          (подпись)
 Дата

График проведения конкурса

25 октября 2019 г.
	8.00 – 9.00
	Заезд и регистрация участников

	9.00 – 9.30
	Инструктаж участников и расстановка по рабочим местам

	8.30 – 10.00
	Подготовка экспозиции и выставка работ конкурса «Арт-класс» и их оценка жюри.

	10.00 – 13.00

	Выполнение конкурсного задания (изготовление торта в зале)



	13.00 – 13.30
	Формирование выставки конкурсных работ

	13.30 – 14.30
	Оценка конкурсных работ жюри.

	15.00 – 15.30
	Торжественное закрытие конкурса. Вручение медалей, дипломов, сертификатов и подарков участникам конкурса.




